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LA LAVORAZIONE DEI FUNGHI
E FRUTTI DEL SOTTOBOSCO

Il prodotto già pulito e congelato, con
la supervisione dei nostri esperti sui
territori di raccolta, arriva presso la
nostra sede.
Nel laboratorio le minuziose operazioniNel laboratorio le minuziose operazioni
di cernita manuale sono seguite da un
imbustamento effettuato con moderni
macchinari e con metodologie rispettose
della qualità e dell’aspetto del prodotto,
in grado comunque di confezionare
decine di quintali giornalieri.

"Automazione nel rispetto della
tradizione e tecnologie innovative
rispettose delle qualità dei prodotti"

L’attenzione
nella selezione
del prodotto è
la nostra priorità
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